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Pais - Country
Portugal

Regido - Region
Cima-Corgo - DOURO

Castas - Grape Varieties
Tinta Barroca, Tinto Cdo e Touriga Nacional

Terroir

Solo Xistoso, a 550 metros de altitude, com invernos frios, pouco chuvosos e verdes quentes
e secos

Schistous soil, at 550 meters altitude, with cold and little rainy winters, hot and dry summers

Colheita - Harvest

100% Manvual, durante a 22 semana de Setembro

100 % Manual — During 2nd week of September

Vinificagdo - Vinification

Em Adega propria. Desengace total e esmagamento, fermentagdo controlada a 22°c com
remontagens suaves e delestage 1 vez ao dia. Prensagem ligeira em prensa pneumatica.
Total destemming and crushing, controlled fermentation at 22°c withSoft reassembling and
delestage 1 time a day. Pressing lightly on pneumatic press.

Producao - Prodution
6666 Garrafas/ bottles (750 ml)

Aromas e Prova — Aroma and tasting
Aroma muito complexo a frutos do bosque. Intenso, muito boa concentragdo e magnifico equilibrio 558
A very complex aroma of the fruits of the forest. Intense, very good concentration and great balance ‘1\3

DOURO TINTO 2017

DEOINACEO DE ORIGE CONTROUOA

Alcohol (%V/V)

14.7% vol FILOCO

Acidez Total — Total Acidity CASARDES
5.2 g/dm3 Tartaric Acid - ol vinspesiog
Acidez Volatil - Volatile Acidity

0.6 g/dm3

Acucar Residual — Residual sugar

0.6 g/dm3

pH:

3.62

Endlogo — Winemaker
Marta Macedo — Jorge Alves

Viticultura - Viticulture
Quinta do Filoco - Sociedade Viticola Foz do Tavora, Lda

Produtor/Engarrafador — Producer/ Bottler
Quinta do Filoco - Sociedade Viticola Foz do Tavora, Lda
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Sociedade Viticola Foz do Tavora, Lda | Rua Aquilino Ribeiro 5120-399 Tabuaco | Tel + 351 254 782 024 | Email: geral@Ifoztavora.pt | facebook.com/quintadofiloco



